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Biichette mi-chévre
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Dhal de lentilles vertes et riz (#

Rillettes a la sardine

Roti de porc et son jus

Carottes saveur du jardin

Riz créole

Brie

Fondu Président

Yaourt nature sucreé

Fruits au sirop au fromage blanc
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Mousse cacao noix de coco C

Corbeille de fruits
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Salade verte
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Paupiette du pécheur
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Cordon bleu

Semoule berbére Purée de pommes de terre

Duo de haricots
verts et haricots beurres

Julienne de légumes

Fraidou Saint-Paulin
Camembert | Pavé 1/2 sel
Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré

Compote de pommes Créme chocolat

Corbeille de fruits Cocktail de fruits
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